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Pizza Margherita
IN VIA ARENA ALLA SANITÀ  Da oltre 60 anni l’affollata pizzeria gestita da Ciro Oliva

La tradizione di “Concettina ai Tre Santi”
DI MIMMO SICA

Sessantatrè anni fa una donna in-
traprendente, coraggiosa impren-
ditrice visti i tempi, decise di apri-

re una pizzeria. Lo fece nello storico bor-
go dei Vergini, in via Arena alla Sanità
n° 7 bis. Era la bisnonna del titolare Ci-
ro Oliva. Il locale è “Oliva-Concettina
ai Tre Santi”.
Perchè questo nome?
«Concettina era la nonna di mio padre
Antonio; “ai Tre Santi” perchè il loca-
le è vicino all’edicola votiva dedicata
alla Madonna, a Sant’Anna e a San Vin-
cenzo».
Che cosa è cambiato dai tempi della
sua ava?
«Ho ristrutturato e ampliato il locale
rendendolo moderno ed in linea con i
tempi attuali. Quando Concettina lo aprì
potevano sedersi una decina di clienti.
Poi, prima con il prozio Mario e nonno
Ciro, quindi, con papà e i suoi fratelli, e
oggi con me, siamo arrivati a ricevere
fino a 70 persone comodamente sedu-
te».

Fate solo pizze?
«No. Nell’ammodernamento abbiamo
incluso una nuova area dedicata alla
friggitoria».
Parliamo delle pizze...
«Le facciamo praticamente tutte. Dalla
classica “Margherita” alla “Cetara ma-
rinara” con le alici a crudo, l’origano e
le olive. Poi c’è la “Costiera” che è una
novità dell’anno scorso e che va molto
nella stagione estiva. È condita con pro-

vola, grattugiata di limone, un pizzico
di pepe e un poco di formaggio. Una no-
stra caratteristica è la “sospesa”.
Chiunque può pagare una pizza che poi
sarà consumata da chi non può com-
prarsela».
Come friggitoria?
«Innanzitutti i famosi “cuppitielli” pie-
ni di mozzarelline, ricottine, croquette e
un fiorillo quando è la sua stagione. Poi
arancini, frittatine e altri sfizi».

A POSILLIPO Tante specialità nello storico locale diretto da Gennaro De Biase

“L’elettroforno”, la meta dei giovani
Gennaro De Biase con sua moglie

Francesca è il titolare de “L’elet-
troforno” in piazza San Luigi

40, a Posillipo. È meta continuamente
frequentata da giovani e meno giovani
che desiderano gustare le specialità pre-
parate dallo chef Nicola. Le sue origini
risalgono a più di 70 anni fa e ne parla
Gennaro.
«Originariamente “L’elettroforno” era
un panificio gestito dalla famiglia Moc-
cia. Successivamente il panettiere del
penitenziario di Procida, Mario Man-
zo, lo rilevò e cominciò a vendere la “fo-
caccia”, una pizza con pomodoro, che
lo rese ricco e famoso. Nel 1978 è ini-
ziata l’era della mia famiglia con Lui-
gi De Biase e suo cugino. Quindi Giu-
lia, mio padre Pasquale e ora io».
Che cosa hanno di particolare le vo-
stre pizze?
«Sono focacce morbide, croccanti e con
un gusto unico e inconfondibili. Le pre-
pariamo di tutti i tipi, dalle classiche
napoletane alla “Parigina” e a quelle
con prosciutto,  piselli,  patate, salsic-
cia».
Fate anche altro?
«Sì, e tutto in casa. Prepariamo frittati-

ne, croquette, arancini, panuozzi e an-
che piatti cucinati. Il nostro menù è mol-
to  vario e si ispira alla cucina napole-
tana».
Qualche esempio?
«Pasta e fagioli, pasta e ceci, pasta e
zucca. Durante la settimana alterniamo
genovese, ragù, gattò di patate, sartù di
riso. I secondi cambiano sempre. Si va

dal roastbeef, alle scaloppe di pollo, co-
tolette, hamburger, salsicce, polpette
fritte, insalata caprese con mozzarella
dell’aversano. Le insalate non manca-
no mai e sono preparate in ogni modo.
Per i più golosi, poi, c’è da scegliere
nella assortita pasticceria, sempre di
nostra produzione».
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