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Pizza Margherita
A BRUSCIANO  “’A città ’e Pullecenella” è il locale diretto da Roberto Caruso

La storia di Napoli in tante pizze
DI MIMMO SICA

ABrusciano, paese che vanta an-
tichissime origini di cui hanno
diffusamente parlato autori gre-

ci, in via Camillo Cucca 23, nelle adia-
cenze dell’ufficio postale c’è la pizze-
ria di Roberto Caruso dedicata a Napo-
li.
Perchè il nome “’A città ’e Pullece-
nella”?
«Pulcinella rappresenta Napoli, la sua
storia, i suoi abitanti, la sua cultura,
senza discriminazioni e distinzioni di
rango e di censo. In questa ottica, con
questo spirito e con la mentalità che tra-
suda dal luogo dove stiamo, che fa par-
te della “Terra di Lavoro”, definiamo
la nostra pizzeria “sociale”. Proponia-
mo, infatti, le pizze anche senza guada-
gno, al prezzo di un euro, perchè vo-
gliamo aiutare le persone che in questo
momento sono particolarmente colpite
dalla crisi economica in atto».
Quali sono queste pizze?
«Tante e per tutti i gusti. A titolo di
esempio cito la “Special Napoli” che è

metà ripieno e metà prosciutto crudo,
rucola e scaglie di parmigiano. Un’al-
tra è la “Valery” che è una focaccia con
noci e funghi porcini, e ancora la “Ma-
rechiaro” che rappresenta Napoli. Per
una metà è condita con frutti di mare,
l’altra metà è bianca con pancetta e

mozzarella. Naturalmente non manca
la “Pulcinella”. Anche questa è divisa
a metà: da una parte c’è provola e pan-
cetta, dall’altra prosciutto cotto e sot-
tiletta. Siamo una taverna allegra dove
oltre alla pizza si può anche mangiare
la tradizionale cucina partenopea».

AL VOMER0 Francesco Caputo gestisce la pizzeria inaugurata dal padre nel 1954

“Emilio”, passione per discendenza
Il signore Emilio Caputo nel 1954, in

via Falcomatà  al Vomero, al civico 36-
42, aprì una pizzeria e le diede il suo

nome. Oggi la gestisce il figlio Francesco.
Suo padre fu un pioniere in questa zo-
na e vide giusto...
«È proprio così. A distanza di ses-
sant’anni questa parte del Vomero si è
completamente trasformata. Tutt’intor-
no sono sorti palazzi nuovi, lo stadio del
Vomero è diventato il “Collana”, poco
distante c’è la piscina comunale e il Ten-
nis Club Vomero, e dall’altro lato a cen-
to metri l’ingresso della tangenziale.
L’unica cosa che non è cambiata è la
nostra pizzeria».
Non è stata travolta dal progresso.
Quale è il segreto del suo successo?
«La bonta delle nostre pizze e la genui-
nità della cucina casareccia che è ama-
ta e apprezzata dai vomeresi di allora e
da quelli di oggi».
Quali pizze fate?
«Innanzitutto la pizza “Emilio” che è
ricca di una varietà di ingredienti come
carciofi, melanzane, funghi, mozzarella,
scarole. Al centro, poi, troneggia un uo-
vo. Serviamo, naturalmente, le classiche
“Margherita” e “Marinara” e ogni al-

tro tipo di pizza a seconda dei gusti dei
clienti. Siamo conosciuti anche per la
friggitoria nella quale la fa da padrone
e protagonista assoluto il “Crocchetto-
ne” di patate naturali lavorate con gli
antichi sistemi».
Siete anche ristorante...
«Sì. Dopo gli ultimi ampliamenti e am-
modernamenti dei locali siamo in gra-

do di ospitare i nostri amici e clienti of-
frendo loro ogni confort. È rimasta im-
mutata la bontà e la genuinità della no-
stra cucina dova la padrona indiscussa
è la cuoca Giovanna che prepara stra-
ordinari piatti di qualità e dall’incon-
fondibile sapore della più genuina arte
culinaria partenopea».
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